Informacje o bezpieczenstwie podczas uzytkowania wyposazenia do piekarnikow i
kuchni.

1. Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Przeczytaj instrukcje obslugi: Zawsze zapoznaj si¢ z instrukcjg dotaczong do danego
produktu przed jego uzyciem. Zwroc¢ szczegdlng uwage na zalecenia dotyczace
bezpiecznego uzytkowania, czyszczenia i konserwacji.

e Przeznaczenie: Uzywaj wyposazenia zgodnie z jego przeznaczeniem. Nie uzywaj
blach do pieczenia do innych celéw niz pieczenie, nie stawiaj cigzkich przedmiotow
na plycie grillowe;j, etc.

e Uszkodzenia: Nie uzywaj uszkodzonego wyposazenia (np. zdeformowana blacha,
uszkodzona powloka nieprzywierajaca, uszkodzone prowadnice).

e Modyfikacje: Nie dokonuj samodzielnych napraw ani modyfikacji wyposazenia.

e Dzieci: Zachowaj szczegdlng ostroznosc, jesli w poblizu sg dzieci. Gorgce elementy
moga spowodowac poparzenia. Upewnij si¢, ze dzieci nie majg dostepu do piekarnika,
goragcych naczyn, gazu itp.

e Odpowiednie akcesoria: Korzystaj wylacznie z akcesoridow przeznaczonych do
danego typu sprz¢tu. Uzywanie nieodpowiednich akcesoriow (np. nieodpowiednich
nozek pod plyte grillowa) moze by¢ niebezpieczne.

e Stabilnos¢: Upewnij sig, Ze plyty grillowe, brytfanny 1 inne naczynia sg stabilnie
umieszczone na ptycie kuchennej lub w piekarniku.

2. Bezpieczenstwo uzytkowania dla poszczegélnych typow wyposazenia

e Blachy do pieczenia i brytfanny:
o Uzywaj rekawic kuchennych podczas wyjmowania goracych blach i brytfann z
piekarnika.
o Uwazaj na goracy thuszcz 1 soki podczas pieczenia migs.
o Uzywaj odpowiednich narzedzi (np. silikonowych lub drewnianych) aby nie
uszkodzi¢ powtoki nieprzywierajace;.
e Nakladki do plyty:
o Upewnij si¢, ze naktadka jest odpowiednia dla Twojej ptyty kuchenne;.
o Nie uzywaj naktadek uszkodzonych lub nieckompatybilnych z ptyta.
o Uwazaj na temperature nagrzewajacej sie naktadki.
e Nozki pod plyte grillowa:
o Upewnij si¢, ze nozki sg stabilne 1 wytrzymuja ciezar ptyty grillowe;.
o Stawiaj ptyte grillowa na rownej, stabilnej powierzchni.
e Plyty do smazenia i grillowe:
o Uzywaj odpowiednich narz¢dzi do przewracania potraw, aby nie uszkodzi¢
powierzchni plyty.



Uwazaj na pryskajacy thuszcz.
Czys$¢ ptyte po kazdym uzyciu, aby zapobiec przypalaniu si¢ resztek jedzenia.
Prowadnice teleskopowe do piekarnika:
Upewnij si¢, ze prowadnice sg prawidlowo zamontowane.
Nie przecigzaj prowadnic.
e Uchwyt do blachy:
o Uzywaj uchwytu wytacznie do blach do tego przeznaczonych.
o Upewnij si¢, ze uchwyt jest dobrze zaczepiony przed podniesieniem blachy.
e Zestaw do gotowania na parze:
o Uwazaj na goracg par¢ podczas gotowania.
o Upewnij si¢, ze naczynie do gotowania na parze jest stabilne.
e Zestaw do wymiany butli gazowej:
o Jesli nie masz doswiadczenia w wymianie butli gazowych, zle¢ to
wykwalifikowanemu specjaliscie.
o Upewnij si¢, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane podczas wymiany
butli.
o Sprawdz szczelno$¢ potaczen po wymianie butli.
e Folia do pieczenia:
o Nie uzywaj folii do pieczenia w temperaturach wyzszych niz zalecane przez
producenta.
o Uwazaj na goracg foli¢ po wyjeciu z piekarnika.
e Zasilacz do plyty gazowej:
o Uzywaj wylacznie zasilacza przeznaczonego do Twojej ptyty gazowe;.
o Nie uzywaj uszkodzonego zasilacza.
o Chron zasilacz przed wilgocia.
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3. Konserwacja i czyszczenie

e Czyszczenie: Czy$¢ wyposazenie regularnie zgodnie z instrukcjami producenta.
Uzywaj odpowiednich srodkéw czyszczacych. Unikaj agresywnych substancji, ktore
moga uszkodzi¢ powierzchnig.

e Przechowywanie: Przechowuj wyposazenie w suchym i czystym miejscu.

4. Utylizacja

e Recykling: W miar¢ mozliwosci oddawaj zuzyte elementy wyposazenia do
recyklingu.

e Elektroodpady: Zuzyty zasilacz do ptyty gazowej oddaj do punktu zbiorki
elektroodpadow.



5. Znaczenie stosowania si¢ do ostrzezen

e Stosowanie si¢ do powyzszych ostrzezen minimalizuje ryzyko wypadkoéw, uszkodzen
wyposazenia i innych niebezpiecznych sytuacji. Dbaj o swoje bezpieczenstwo i
przestrzegaj zalecen.

e Pamigtaj, ze powyzsza instrukcja jest ogdlna. Zawsze stosuj si¢ do zalecen producenta
Twojego konkretnego produktu. W przypadku watpliwosci skonsultuj si¢ z
profesjonalistg.



